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* Gidalarin Dondurulmasinda Entalpi Degisimi

Bir gidanin dondurulmasi esnasinda, bulundugu sicakliktan donma
noktasina kadar sogumasinda sadece hissedilir i1si uzaklastirilmaktadir.
Donma noktasina ulasilinca bir kisim su kati faza dontismekte ve donma
gizli 1sisi serbest kalmaktadir. Bu 1sinin da uzaklastirilmasi gereklidir.
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e Eger donma noktasinda suyun tamami buza déniismtdis olsaydi gidanin

su icerigi dikkate alinarak serbest kalan donma gqizli isisi kolayca
hesaplanabilirdi. Fakat donma noktasi altinda su gittikce diisen

sicakliklarda donmakta ve bu sirada 6zgiil is1, i1sil iletkenlik katsayisi ve

yogunluk gibi degerler devamli olarak degismektedir.
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* [ste bu nedenlerden dolayi bir gidanin dondurulmasi sirasinda

uzaklastirilmasi gereken veya c¢oziinmesi sirasinda verilmesi gereken
iIsinin  hesaplanmasinda en dogru yol entalpi degisiminin
belirlenmesidir.

e Suicerigi %73-94 arasinda bulunan gidalarin dondurulmasinda Entalpi
degisimi, Chang ve Tao (1981) tarafindan verilen yontemle
hesaplanabilmektedir. Pek cok gidanin su orani bu aralikta yer
aldigindan bu yontemin genis bir uygulama alani sé6z konusudur.
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e Bu yontemin dayandigi ilkelerden birisi, s6z konusu gidalarda bulunan
suyun tamaminin 227,6 K'de (-45,55°C) dondugunun kabul edilmis
olmasidir. Boylece 227,6 K referan sicaklik olarak kabul edilmektedir.

* Bu yéntemde donma baslangi¢c sicakligi (T;) ile donmanin sona
erdirildigi herhangi bir sicakliktaki (T) Entalpi degeri belirlenmekte ve
bu degerlerden yararlanilarak Entalpi degisimi hesaplanmaktadir.
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Hesaplama bes adimda gerceklestirilir:
1. T; (K) degeri belirlenir:
Meyve ve Sebzeler = Ty = 287,56 — 49,49M + 37,07M*

Meyve ve Sebze Sulart = T; = 120,47 + 327,35M — 176,49M*
Etler = T = 271,18 + 1,47TM
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2. T_orani hesaplanir:
T -=2276

I
Ty — 227,6

3. Gidanin donma noktasindaki entalpisi (H;) hesaplanir:

Hy = 9792,46 + 405096M (J /kg)

4. T (K) sicakligindaki entalpi (H) hesaplanir:
H = Hf[aTr +(1 - a)Trb] (J/kg)
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Burada a ve b farkli gida gruplarina 6zgii parametrelerdir ve asagidaki esitliklerle
hesaplanirlar.

Meyve ve sebzeler ile bunlarin sulari igin:
a = 0,362+ 0,0498(M — 0,73) — 3,465(M — 0,73)?
b =27,2—129,04(a — 0,23) — 481,46(a — 0,23)*
Etler icin:
a= 0,316 —0,247(M — 0,73) — 0,688(M — 0,73)?
b = 22,95 + 54,68(a — 0,28) — 5589,03(a — 0,28)2
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5. Entalpi degisimi hesaplanir:
AH = Hf — H (J/kg)
Q =mxAH (W)

Denklemlerde yer alan:

M: Su orani
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