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ENERJI DENKLIGI

e Bir sistemde enerji denkliginin olusturulmasinda termodinamigin
birinci kanunu olan enerjinin korunumu ilkesinden yararlanilir. Béylece
enerji denkligi ifadesi su sekilde yazilabilmektedir.

Sistem T i Sistem T i Sistem
Stirlarindan| — |Stnirlarindan Stnirlarinda
| Enerji Girisi | | Enerji Citkist |  |Enerji Birikimi

Sistem kararl halde ise birikim terimi sifira esit olacagindan sisteme
enerji girisi, sistemden enerji ¢cikisina esit olacaktir.
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* Entalpi (Isil icerik)

Bir sistemin entalpisi hissedilir isi ile gizli 1si toplamindan olusur. Buna gore
entalpi, toplam isil icerik olarak ifade edilebilir. Entalpi degeri herhangi bir
referans konuma gore ifade edilir. Bir sistemin referans konumdaki Entalpi

degeri genellikle sifir olarak secilmektedir.

H = C,(T — Tg)

Burada; H: Entalpi (ki/kg), C,: Ozgiil i1si (Ki/kgK), T: Sicaklik (K), T.=Referans

Sicaklik (K) olarak verilmistir.
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* Ogiil Is

Bir maddenin birim miktarinin sicakligini birim derece degistirmek icin
gerekli 1sil enerji miktari olarak tanimlanir (ki/kgK veya ki/kg°C).

C,: Sabit basingtaki 6zgll isi

C,: Sabit hacimdeki 6zgil 1s
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Gida maddeleri icin yapilan ¢calismalarda 6zgtil 1si degerinin ézellikle su icerigi

ile degiskenlik gosterdigi tespit edilmis ve gidalar icin ortalama o6zgiul isi

degerinin asaqgidaki esitlikler kullanilarak belirlenebilecegi bildirilmistir.

Donma noktasi lizerinde yagsiz bitkisel materyaller igin:
Core = 3349M + 837,36 (J/kgK)

Donma noktasi altinda yagsiz bitkisel materyaller icin:
Cort = 1256M + 837,36 (J/kgK)
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Donma noktasi lizerinde yag iceren materyaller icin:

C,.c = 1674,72(F) + 837,36(SNF) + 4186,8(M) (J /kgK)

Donma noktasi altinda yag iceren materyaller igin:
Core = 1674,72(F) + 837,36(SNF) + 2093,4(M) (J/kgK)

Esitliklerdeki: M: Su iceridi, F: Yad Iceridi, SNF: Yadsiz kuru madde icerigi
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Ornek:

%15 protein, %20 yag ve %65 su iceren rostonun donma noktasi
tizerindeki 6zgtil 1s1 degerini bulunuz.

Cozum:
C,.. =1674,72(0,20) + 837,36(0,15) + 4186,8(0,65)
Core =3182]/kgK = 3,182 k] /kgK
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Ornek:

%45 kuru madde iceren portakal suyu konsantresinin donma noktasi
tizerindeki 6zgtil 1s1 degerini bulunuz.

Cozum:
C,r+ = 3349(0,55) + 837,36
Core = 2679]/kgK = 2,679k]/kgK
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