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GIDA ISLETME TASARIMI

> Isletme Binalari

* [sletme binalarinin tasariminda esasen mimarlik ve insaat miihendisligi

isleri s6z konusudur.

* Bununla birlikte bu tasarimlarda, gida glivenligi ve kalitesiyle ilgili
gereksinimler ile isletme icerisinde gidalarin tasinmasi veya islenmesiyle

ilgili diizenlemeler de dikkate alinmalidir.
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Isletme Binalari

* Gida isletme binalari, ekipman kurulumu ve (riin depolama igin yeterli

alanlari saglamalidir.

* Ayrica isletmeler, lrtlinlerde capraz kontaminasyonu engelleyecek, yeterli
aydinlatma ile  havalandirmayr  saglayacak ve lrtinleri  dis

kontaminasyonlar ile zararlilardan koruyacak sekilde tasarlanmalidir.
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Isletmenin Yeri

* Bir gida isletmesinin yeri secilirken

alinmalidir:

asagidaki hususlar gbéz oOntine

1. Ham materyallerin miktari, kalitesi ve maliyeti

2. Pazarlara satis ve dagitim maliyetleri

3. Hava, kara, deniz veya demiryolu ile tasima ve dagitim durumu
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Isletmenin Yeri
4. Yeterliis glicti ve uzman eleman bulabilme durumu
5. Suyun elde edilebilirligi , kalitesi ve maliyeti
6. Atiklarin atilmasi/aritiimasi/imhasi

7. Gl ihtiyacinin karsilanabilirligi ve maliyeti
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> Isletmenin Yeri
8. Calisanlarla veya atik muamelesiyle ilgili kanunlar
9. \Vergi ve bankacilik sistemi
10. Iklim (yagmur, kar yadisi, firtina)
11. Yasam sartlari (barinma, okul, hastane)

12. Yer karakteristikleri (toprak, yiikseklik, drenaj, su baskini)
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Bina insasi

* Binalarin insasinda, gida isletmeleri icin éngdériilen ézel hijyenik kosullar

ve yasal diizenlemeler dikkate alinmalidir.

* [sletme binasi icin gerekli alanlar proses blok diyagramlari ile ekipman
yerlesim planlari kullanilarak belirlenebilmekte ve gerekirse bir bina blok

diyagramiyla da tanimlanabilmektedir.
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Bina insasi

* Tek kath isletme binalari (biiyiik taban alanina sahip), daha iyi ekipman
yerlesimi, drtin akisi, proses denetimi ve kontroli ile daha kolay temizlik ve

bakim imkanlari sagladigi icin genel olarak tercih edilmektedir.

 Yeni gida isleme tesislerinin yapiminda genellikle modiiler yapi tercih

edilmektedir. Boylece tesis gerekirse gelecekte kolayca genisletilebilmektedir.
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Bina insasi

* Gida isletmelerinde, ana isleme ve depolama binalarina ilaveten, soguk hava
depolari, buhar kazani, makine dairesi, diger isletme utiliteleri, atik aritma/yok
etme tesisleri, ofisler, kalite kontrol ve arastirma laboratuvarlari ile ¢alisanlara

ait bazi 6zel alanlar da gerekmektedir.

* Bina icerisindeki bos alanlar, proseslerde hammadde ve liriinlerin akisi ile

isguictintin etkin kullanimi agisindan oldukca énemlidir.
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GIDA ISLETME TASARIMI

> Gida Isletme Giivenligi

* Gida isletme glvenligi, isletmede fiziksel zarara veya isletme calisanlarinda
saglik problemlerine sebep olabilecek tehlikeli durum ve kazalari 6nlemek igin

gerekli olan glivenlik tasarimini icermektedir.

* Gida isleme tesislerindeki en 6nemli tehlikelerden ikisi yangin ve patlamalardir.

Bu durumlari 6nlemek icin siki tedbirler ve uygulamalar gereklidir.
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> Gida isletme Giivenligi

* Yangin tehlikesi daha cok firin ve ocaklarda, yemeklik yag fabrikalarinda,
degirmenlerde ve kuru triinlerin depolanmasinda s6z konusudur. Yangin

algilama ve yangin sondiirme ekipmanlari tiim gida tesislerinde bulunmalidir.

* Patlamalar o6zellikle toz halinde gida Uretimi yapan isletmelerde ciddi bir
tehlikedir. Pnématik tasiyicilarda, un, nisasta ve seker depolama silolarinda

patlamalar meydana gelebilmektedir.
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> Gida isletme Giivenligi

* Potansiyel bir patlama tehlikesi de isletmelerin buhar kazani icin s6z konudur.
Calisanlarin ve isletmenin glivenligi icin buhar kazanlarinin ayri bir béliime

yerlestirilmesi gereklidir.

* Endustriyel isletmelerdeki gqliriltlii seviyesi, isletmede calisan ekibe zarar
vermeyecek kadar olmalidir. Avrupa Birligi normlarina gore 8 saatlik bir

calisma periyodu igin gtirtilti seviyesinin 87dB’i gecmemesi gerekmektedir.




