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» Hijyenik Tasarim

* Hijyenik tasarim esas itibariyle isleme ve depolama esnasinda gida

drtinlerinin mikrobiyolojik bozulmasinin é6nlenmesini icermektedir.

* Uygun ekipmanlar ve isletme tasarimi, bozulma yapici veya patojen

mikroorganizmalarin gelisme riskini 6nleyebilmektedir.
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» Hijyenik Tasarim

* Ayrica gida riinlerine fiziksel veya kimyasal bulasmalarin da

engellenmesi gereklidir.

* Gida Urtinleri ve cevre icin hijyenik gereksinimler, gida tesislerinin

tasarimi, insasi ve isletilmesi sirasinda birincil 6neme sahiptir.
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» Hijyenik Tasarim

* Gida isleme tesislerinin hijyenik tasarimi ve isletimi ile ilgili
diizenlemeler, cesitli llkelerde uygun saglik otoriteleri tarafindan

belirlenmekte ve takip edilmektedir.

* Ayrica isletmelerde I1ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi gibi

uygulamalar da yapilabilmektedir.
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» Ekipman Temizligi

* Gida isleme ekipmanlarinin periyodik olarak temizlenmesine ihtiyag
vardir. Olusabilecek cesitli kirlilikler, isleme ekipmanlarinin verimliligini

azaltmakta ve gida kalitesine zarar verebilmektedir.
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» Ekipman Temizligi

 Sit ve meyve suyu gibi i1siya hassas akiskan gidalarin isi degistiricilerde

(plakali veya borulu) islenmesinde, kirlenme oldukca 6nemlidir.

 Gida isleme ekipmanlari kolay ve etkin temizlenebilir bir sekilde
tasarlanmali ve imal edilmelidir. Kliciik ekipmanlar, parcalari

sOklilerek temizlenebilmektedir.
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» Ekipman Temizligi

* Blylik olcekli ekipmanlar ise genellikle yerinde temizleme sistemleriyle

(CIP) temizlenmektedir.

* Gida isletmelerinin temizlenme islemleri, temizlik standartlarina ve

gida gtivenligi yonetmeliklerine gére yapiimali ve test edilmelidir.
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> Isletme Bakimi

e Seker rafinerileri gibi blylk gida isleme tesislerinde, makine ve
elektrik  teknisyeninin  calistigi  bakim ve onarim bdélimleri

bulunabilmektedir.
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> Isletme Bakimi

e Daha kiictik gida muhafaza ve gida tlretim tesislerinde bakim

islemleri, isletme personelinin sorumlulugunda olabilmektedir.

* Bazi isletmelerde ise bakim islemleri icin disardan hizmet alimi

yapilabilmektedir.
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> GIDA ISLETME UTILITELERI

e Bir gida isletmesindeki baslica utiliteler:

1. Su
2. Buhar
3. Yakit

4. Elektrik
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1. Su

* Su, ham maddelerin yikanmasi ve c¢esitli sogutma islemleri icin
gereklidir.

* Bazi gida isleme tesislerinde su, ham maddelerin kabul (lnitesinden
isleme linitelerine tasinmasi i¢in de kullanilabilmektedir.

* Buhar kazanlari igcin de suya ihtiyag vardir.
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2. Buhar

* Gida isleme tesislerinde proses tanklarinin isitilmasi, evaporasyon,
kurutma, sterilizasyon, blanching ve kabuk soyma gibi c¢esitli
islemlerde kullanilan proses buhari, buhar kazanlarinda elde
edilmektedir. Gida isleme endiistrisinde alev-borulu ve su-borulu

olmak tizere baslica iki tip buhar kazani kullanilabilmektedir.
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» Alev-borulu kazanlar nispeten daha diistik basinglarda (1-24bar)

calismakta ve daha temiz buhar liretmektedir.

e Su-borulu kazanlar ise daha yiiksek basinglarda (100-140bar)
calismaktadirlar ve kojenarasyon (elektrik enerjisi ve daha diistik

basincli buharin birlikte lretimi) icin uygundurlar.




S\ GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU

= - o .
¥y -/ Department of Food Engineering

GIDA ISLETME TASARIMI

3. Yakit

* Gida isletmelerinde proses buharinin lretilmesinde yakit olarak
genellikle dogal gaz ve sivilastirilmis propan (LPG) tercih edilmektedir.

Bununla birlikte Fuel-oil ve kbmdtir de kullanilabilmektedir.
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4. Elektrik

* Gida isletmelerinde proses ekipmanlarinin
calistirimasinda, kontrol panellerinde, endiistriyel

aydinlatmada elektrik glicline ihtiya¢ duyulmaktadir.

motorlarinin

Isitma

ve




S\ GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU

= - o .
Zosy ../ Department of Food Engineering

GIDA ISLETME TASARIMI

e Glnde yaklasik 100 ton hammadde isleyen orta élcekli bir gida

isletmesi icin 500kW’lik gli¢ gereksinimi s6z konusudur.

* Ayrica elektrik kesintisi veya ariza durumunda fabrikanin acil
ihtiyaclarini  karsilamak icin yaklasik 200kVA’lik  bir jenerator

bulundurulmasi da tavsiye edilmektedir.




