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* Bu oOrnekte saatte 2 ton domates salgasi liretimi gerceklestirecek bir

isletme icin 6rnek ¢oziimlemeler gésterilecektir.
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 Domates salcasi, domates bitkisinin olgun, saglam, kirmizi renkli ve taze
meyvelerinin parcalandiktan sonra teknigine uygun olarak kabuk, cekirdek
ve lif gibi parcalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun ilave tuz
haric en az %28 brikse kadar koyulastiriimasiyla elde edilen ve fiziksel
yollarla dayanikli hale getirilen lriini ifade etmektedir (Tiirk Gida Kodeksi
Salca ve Piire Tebligi, Teblig No: 2014/6)
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» Hammadde (Domates)

Salga tretiminde kullanilacak domateslerde

genel itibariyle su ozellikler aranacaktir:

 Domateslerin kabuk ve et kissmlari homojen

ve parlak kirmizi bir renkte olmali,
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e Kuru madde orani yiiksek, seker miktari fazla, asit miktari az olmall,
» Karakteristik domates aromasina sahip olmali,
* Hastaliklara ve kiiflenmeye karsi dayanikli olmall,

 Domateslerin tohum yuvalari kiigciik ve az cekirdekli, et kissmlari ise fazla

olmalidir.
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e Salca lretiminde bazi domates tiirlerinin ham madde olarak kullanilmasi
uygun olmayabilir. Sanayi tipi olmayan yani sofralik domateslerde 7- 8 kg
domatesten 1 kg salca elde edilebiliyorken, sanayi tipi domateslerde bu

rakam 6 kg'a kadar diisebilmektedir.

 Domateslerde kuru madde orani %5-6,5 arasinda degismektedir. Bu érnekte

domateslerin baslangi¢ kuru madde orani %6 olarak alinacaktir.




\  GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
Department of Food Engineering

Proses Tanimlamalari

» Hammadde Alimi

e Salca lretimine uygun domatesler fabrikaya
kamyon ve traktér kasalarinda dékme olarak

tasinacaktir.
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e Tam olgun domatesler glineste bekleyince bozulur, kiiflenir ve pektin
parcalayici enzimlerin hizla c¢alismasi sonucu pektin parcalanir. Bu
domateslerden elde edilen salcanin kivami da bozuk olur. Bu nedenle
fabrikaya ulasan domatesler gelis sirasina goére hammadde alim

platformuna yerlestirilecek ve bekletiimeden islenecektir.
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> [sletmeye Kabul ve Yikama

* [sletmeye gelen domatesler énce basingch su
yardimiyla kabul havuzlarina bosaltilacaktir. Bu
islemde domateslerin kaba bir temizligi de yapilmis

olur. Ardindan akis kanallari yardimiyla domatesler

su ile fabrikaya tasinacaktir.
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* Akis kanallarinda islatilmis ve hatta bir él¢lide 6n
yikama uygulanmis domatesler ayiklanmadan

once iyice yikanacaktir. Yikanmis domatesler

elevatér yardimiyla tasinirken tasima sirasinda
elevator boyunca yer alan dus diizeniyle bir defa

daha temiz suyla yikanarak durulanacaktir.
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* [sletmeye kabul ve yikama asamalari icin ihtiyac duyulacak su, konsantre
etme asamasinda evaporasyon sisteminin kondenser tankindan ayrilan
sudan karsilanacaktir.

* [sletmeye kabul ve yikama asamasinda %0,1’lik bir kayip 6ngériilmiistiir.
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» Kontrol/Ayiklama

* Ayiklama, salga lretimine elverisli olmayan c¢lriik, ezik veya vyesil
domateslerin dogrudan tiimden ayrilmasi veya kusurlu domateslerin

kusurlu bolgelerinin kesilip atilarak elverisli kissmlarinin alinmasi demektir.
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 Ayiklama, donen merdanelerden olusmus bir
bantta gerceklestirilecektir. Bandin iki tarafindaki
isciler, bantta tek sira halinde gecen domatesleri
ayiklayacaklardir.

» Kontrol/Ayiklama asamasinda %1’lik bir kayip

ongorulmdstiir.
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» Pulp Yapma/Isitma/Finishing

* Yikanmis domatesler sicak isleme (hot break) yontemiyle islenecektir. Bu
yontemde domatesler kapali ve miimkiin oldugunca oksijensiz bir ortamda
parcalanarak isiya tabi tutulacaktir. Bu sekilde elde edilen pulp énce
sogutulacak ve daha sonra kabuk ve cekirdek gibi kati kisimlarindan

ayrilacaktir. Béylece domates suyu sirasi elde edilmis olacaktir.
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e Isitma asamasinda domatesler o6nce 93 Cye
isitilacak ardindan 40 °Cye kadar sogutulacaktir.

e Finishing asamada %5 kuru madde icerikli

domates suyu sirasi ve %20 kuru madde icerikli

atik elde edilecegi 6ngoriilmdstiir.
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> Konsantre Etme

e Elde edilen domates suyu sirasi ¢ etkili bir
evaporatérde konsantre edilecektir. Evaporasyon
sonucu %28 kuru maddeli domates salcasi elde

edilmesi amacglanmustir.
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* Uc etkili evaporasyon sisteminde domates suyu yavas yavas salca olurken,
once 1. kademeden, sonra 2. kademeden ve sonra da 3. kademeden
gececektir. Isitmada kullanilan buhar ise sadece 3. kademeye verilecek;
fakat 3. kademede isinan salcadan yiikselen buhar 2. kademeyi isitacak; 2.
kademede isinan sira veya salcadan yiikselen buhar da 1. kademeyi

Isitacaktir.
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» 1. kademeden yiikselen briide evaporatériin kondenser tankinda soguk su
ile karistirilarak ilik su haline getirilecek ve sistem disina alinacaktir. Bu ilik
suyun miktari ¢cok fazla oldugu icin domates indirilen havuzlarda ve yikama
asamasinda kullanilacaktir.

* FEvaporasyon sistemine 40°Cde gelen domates suyu sirasi, 1. kademede
vakum altinda 50 °Cde, ikinci kademede 60 °Cde ve liclincii kademede ise

70 °Cde konsantre etme islemine tabi tutulacaktir.




%\ GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
~/ Department of Food Engineering

Proses Tanimlamalari

» Sterilizasyon/Ambalajlama

* Elde edilen iiriin (salca) sterilize edildikten sonra

aseptik sartlarda ticari ve kurumsal kullanim igin

polietilen torbalarda blylik variller igerisine

ambalajlanacaktir.
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l
/

e Sterilizasyon islemi 110 °Cde yapilacaktir. ”m

 Sterilize edilmis driin 30°Cye kadar

sogutulacak ve aseptik ambalajlama

linitesine gonderilecektir.
* Ambalajlamada 240kg’lik variller

kullanilacaktir,

A
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> [sletme Atiklari

 Kati atiklar (kabuklar, cekirdekler, islemeye elverissiz domatesler gibi)

hayvan yemi olarak kullaniimak tlizere elden cikarilacaktir.

» Atik su ise yerel kanalizasyon sistemine bosaltilacaktir.
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> [sletme Utiliteleri

* [sletmede kullanilacak su ve elektrik merkezi sebekelerden temin edilecektir.

* Bu ornekte proses kademelerinde kullanilacak suyun sicakligi 15 °C olarak

alinmistir.

* Buhar kazanindan elde edilecek buharin sicakligi ise 120 °C olarak alinmistir.




