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Cok Tabakali Sistemlerde Kondiiksiyonla Isi Transferi

« Ornek 1: Termal iletkenligi 17 W /m°C olan paslanmaz celik bir boru

isitilmis yagi nakletmek icin kullaniimaktadir. Boru 2cm kalinliginda ve
8cm ic capa sahip olup, ic ylzey sicakligr ise 130°C’dedir. Isi kaybini
azaltmak icin borunun yiizeyi termal iletkenligi 0,035 W /m°C olan
0,04m kalinligindaki yalitkanla sarilmistir. Yalitkanin disindaki sicaklik
25°C olduguna goére celik ve yalitkan arasindaki ara yiizeyin sicakligini

hesaplayiniz. Boru uzunlugu 1m kabul edilecektir.
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e Coziim 1:

(T, —T3)

T nGy/r) |, InGs/m)
2mL kA 2mL kB

= (130 = 25) = 45,13W
1r = 1n(0,06/0,04) , In(0,10/0,06) ~ ™"

2mw117 2110,035 LFB C%
12 cm

20 cm
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e Coziim 1:

C(Ty-Ty) (T, —25)
" = Tn(rs/r,)  1n(0,1/0,06)
2rwLk, 2m10,035

= 45,13

T, = 129,83°C

20 cm
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Cok Tabakali Sistemlerde Kondiiksiyonla Isi Transferi

* Ornek 2: Termal iletkenliGi 15W /mK olan paslanmaz celik bir boru

125°Cdeki yagi nakletmek icin kullaniimaktadir. Borunun i¢ ylizeyindeki
sicaklik 120°C’dir. Boru 1cm kalinliginda olup 5cm’lik ic ¢apa sahiptir.
Yagdan i1si kaybini engellemek icin yalitkan kullanimina ihtiya¢ duyulmakta
olup, borunun birim uzunlugu basina izin verilen 1si kaybi 25W’tir.
Kullanilabilecek yalitkan kalinligi 5cm olduguna gére ve yalitkan ytizeyinde
kondensasyonu engellemek icin sicakligin 20°C olmasi gerektigine gére

minimum i1si kaybi saglayacak yalitkanin termal iletkenligini bulunuz.
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e COziim 2:

o (120 — 20) p—
L~ In(0,035/0,025) , In(0,085/0,035) m

21 (15) 2k

k =0,036 W/mK

)
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