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KONDÜKSİYONLA ISI TRANSFERİ
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• Denklemde; 
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KONDÜKSİYONLA ISI TRANSFERİ

• Termal iletkenlik katsayısı (k) bir maddenin birim kalınlığındaki birim sıcaklık

farkı başına birim zamanda iletilen ısı miktarını ifade etmektedir. Bu değer

katılarda en yüksek, gazlarda en düşük değerlere sahiptir. Sıvıların k değeri

artan sıcaklık ve moleküler ağırlıkla azalmaktadır. Gıdaların termal

iletkenlikleri ise gıdanın kompozisyonuna bağlı olarak değişkenlik

gösterebileceği gibi fiber yönlenmesine ve ısı akış yolundaki boşluklara

bağlı olarak da değişebilmektedir.
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Kararlı Hal Şartlarında Kondüksiyonla Isı Transferi

• Dikdörtgen Bir Dilimde Kondüksiyonla Isı Transferi
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Kararlı Hal Şartlarında Kondüksiyonla Isı Transferi

• Silindirik Bir Boruda Kondüksiyonla Isı Transferi

22.02.2021 GM 204 – Isı ve Kütle Transferi 17

İç yarıçapı �3, dış yarıçapı �4 ve uzunluğu 5 olan

silindirik bir borunun, iç yüzey sıcaklığı �3, dış

yüzey sıcaklığı ise �4 ile gösterilirse, bu borudaki

radyal yönelim boyunca meydana gelen

kondüksiyonla ısı transfer akışı şu şekilde

hesaplanacaktır.
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• Silindirik Bir Boruda Kondüksiyonla Isı Transferi
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